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BOURGOGNE GHARDONNAY ~ ont -~ une

APFELLATION BOLRGOGNE CONTROLEL couleur or avec des arobmes de
pain d’épices, de vanille et de
CHARDONNAY fleurs blanches.
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PATRICE RION 21700 Prémegux
Prodiur de France
Chardonnay
12.5°
300

Argilo-calcaire
Demi-muids
Montagne de Beaune

Ce Chardonnay issu de raisins cultivés en biodynamie est caractérisé par une
certaine minéralité.

Endroit frais (idéalement 12°C), obscur et non soumis a des amplitudes
thermiques. Les bouteilles doivent étre couchées dans des casiers.
A conserver entre 1 et 4 ans.

Servir vers 10°C

S'apprécie seul et s’accorde avec une poélée de Saint-Jacques, un filet de
poisson ou encore une belle salade composée.
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